
 

 

SCHEE KALT 
Spundekäs mit Krustenbrot (v)  7 

Käseplatte mit verschiedenen Bio-Käsen,   
Feigensenfsoße und’n bissje Gedöns (v)  16 

Krosse Stulle mit Nordseekrabben  9 

Krosse Stulle mit Avocadocrème (v)  9 

Handkäs’ mit Musik (v) 7 

Kartoffelrösti  
mit gebeiztem Wildlachs  8 

Spargelsalat 
mit Erdbeeren und Hüttenkäse (p*)  7 

 

 

SCHEE VEGGIE 
Käsespätzle (v) 11 

Kartoffeleintopf (p)  11 

Geschmortes Ofengemüse  
Joghurt-Dip (p*)  8 

Warmer Kürbis-Linsen-Salat (p*)  9 

 

 

SCHEE GEFISCHT 

Fischstäbchen mit Spinat  11 

Kabeljau mit Nussbutterschaum  14 

 

 

SCHEE FLEISCHIG 

Strammer Max - Krustenbrot mit  
Taunusschinken und Bio-Spiegelei  9 

Peter’s Farm Kalbstafelspitz 
mit Meerrettich-Soße  12 

Paniertes Schnitzelsche ohne Gedöns 
(vom Peter’s Farm Kalbsrücken)  13 

Unser Backhendl  
Label Rouge Hähnchenbrust 

24 Stunden hausgebeizt, sous-vide  
gegart und schee knusprig  

ausgebacken  9 

Bratwörschtsche  
vom hessischen Strohschwein mit 

Kartoffelstampf und Zwiebelsoße  11 

 

 

SCHEE DAZU 6 

Bratkartöffelsche (p*) | Richtig Guter 
Kartoffelstampf (v) | Grüner Spargel (p*) 

Spinatcrème (v) | Gurkensalat (v)| 
Salätsche (p) 

 

 

SCHEE SÜSS (v) 

Bayrisch Crème  9 

Armer Ritter mit Vanilleeis und Obst  11 

Heiße Liebe  9 

Ab 6 Personen werden der Rechnung automatisch 10% Trinkgeld hinzugefügt. 
(v) = vegetarisch (p) = vegan (p*) = vegan möglich 

Bitte informieren Sie uns über etwaige Allergien und Unverträglichkeiten.  
 
 
 
 



 

 

OFF TO A COLD START 
Cream Cheese with artisan bread (v)  7 

Cheese Platter  
varietal of organic cheeses, spicy fig 
marmalade, garnishes to make pretty   

(v)  16 

Northsea Shrimp Toast  9 

Avocado Toast (v)  9 

Musical Handkäs’ (v) 7 

Hashbrown   
with cured wild caught salmon  8 

Asparagus Salad 
with strawberries and cottage cheese (p*)  7 

 

VEGGIE LOVE 
Käsespätzle  

German Mac’n’Cheese (v) 11 

Potato-Po-duh-do-Stew (p)  11 

Oven Roasted Veggies  
Joghurt-Dip (p*)  8 

Lentil-Squash-Salad (p*)  9 

 

GREAT CATCH 

“Fischstäbchen” with spinach  11 

Wild Caught Cod Wild Caught Cod Wild  
just kidding! Comes with Nut-Butter-Espuma 

  14 

 

 
GREAT SHOT! 

Strammer Max  
artisan bread, toasted and topped with ham  

and an organic egg sunny side up  9  

Peter’s Farm Veal Round Cap 
with radish sauce  12 

Winer Schnitzel w/ the fuzz 
(Peter’s Farm veal tenderloin)  13 

Backhendl  
Label Rouge chicken breast 

brined for 24 hours, cooked sous-vide  
then fried to make schee knusprig  9 

Bratwörschtsche  
sausage from local farm-raised pork with 

mashed potatoes and onions  11 
 

SIDE-KICK 6 

Bratkartöffelsche (p*) | Mashed Potatoes 
(v) | Green Asparagus (p*) | Cream Spinach 

(v) | Cucumber Salad (v)| Side Salad (p) 
 

 

YOU’RE SO SWEET (v) 

Bavarian Crème with lime curd  9 

Armer Ritter (you translate that!)  11 

Hot Love 
 vanilla ice cream with hot raspberries  9 

10% gratuity added to tables of 6 or more.  
(v) = vegetarian (p) = vegan (p*) = vegan possible 

Please tell your waiter about any allergies and/or intolerances. While we try to accommodate 
all requests, we cannot rule a certain degree of cross contamination. 
If you think our written English is funny, you should read our German! 

 
 


