Willkommen
im historischen Herzstuiick
des Aeschbach-Quartiers,
Willkommen in der Aeschbachhalle!
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1910 gebaut, entstanden in diesen Hallen einst Maschinen,
die Bickereien weltweit den Arbeitsalltag erleichterten. Zwischen Giesserei,
Schmiede und Montagehallen, vergingen lange Arbeitstage, hier tanzte
iiber Jahrzehnte der Duft von Ol und Eisen durch die Luft und hier ist auch
heute noch Ol im Spiel - einfach in der Pfanne.

Aus der Fabrik wurde eine Eventhalle, mit Platz fiir Feiereien,
Freude und entspannte Momente.
In der AHA leben wir die Geschichte im Hier und Jetzt, kommen
zusammen, um zu geniessen. Was dich erwartet?
Wir verraten es dir und wiinschen dir einen schénen Aufenthalt.

Schon, dass du bei uns bist!

Dein OX-Team



DER SCHICHTBEGINN
i

Wo einst gegossen und ge6lt wurde, passiert das auch heute noch.

Im Ol schwenken wir Fleisch und Gemiise, giessen Wasser ab

oder Dressing drauf und mixen dir, was das Herz héher schlagen ldsst.
Und wir diinsten, braten, marinieren und richten an, um dir
deinen Start in eine entspannte Zeit zu verschonern.

Wihle aus unseren Vorspeisen deinen liebsten Starter.

Teamwork: OX-Tapas ab 2 Personen
Eine ideale Kombi: Hummus, Hauswurst, Landrauchschinken,
Gemdiisekrapfen, Oliven, Sbrinz-Mockli und knuspriges Brot

bereiten dir den perfekten Start. pro Person 15
Teamwork fiir Vegis: OX-Vegi-Tapas ab 2 Personen

Eine ideale vegetarische Kombi: Hummus, Oliven,

Gemiisetatar-Bruschetta, Gemiisekrapfen, Sbrinz-Mdockli

und knuspriges Brot bereiten dir den perfekten vegetarischen Start. pro Person 14
Sommerlich verfeinert: Der AHA-Sommersalat

Erfrischender Honigmelonen-Feta-Salat mit Rucola @

an Balsamico-Minz-Dressing 14
Der treue Begleiter: Bunter Blattsalat

Knackigen Salat toppen wir mit einem Kernenmisx,

Radieschen und Hausdressing 9

OX -Tatar

Der Klassiker: Rindstatar
an hausgemachter Sauce, serviert mit Parmesanspinen,
Kapern, Essiggurken und eingelegten roten Zwiebeln 19 29

Vorspeise =~ Hauptgang

Fein gewiirfelt und serviert mit Kapern, Essiggurken

Vegan fusioniert: Gemiise-Tatar @
und eingelegten roten Zwiebeln 17

26

Mit Fisch angerichtet: Lachs-Tatar

Fisch statt Fleisch: Das Tatar servieren wir auf einer

Avocadocreme mit frischen Mango-Wiirfeln,

Kapern, Essiggurken und eingelegten roten Zwiebeln 19 29

Zu den Tatars servieren wir gerostetes Kornerbrot und gesalzene Butter/Margarine




DER SCHICHTWECHSEL

Teamwork makes the dream work:

Deshalb kombinieren wir, was zusammengehort. Jedes
Lebensmittel steht fiir sich mit seinem Geschmack und seiner Qualitit,
doch im Team, in Kombination miteinander, kreieren sie, was uns noch
mehr Gaumenfreuden bereitet. Die besten Kompositionen?

Du hast die Wahl. Finde deinen Favoriten:

mit Hummus, Baba Ganoush und Ofengemidise,
verfeinert mit Labneh und gebackenen Kichererbsen,
serviert mit lauwarmem Naanbrot 32

Bunt kombiniert: Antipasti-Teller @

Klassisch serviert: Kalbshohriickensteak
mit hausgemachter Krduterbutter und Chimichurri-Sauce
serviert mit Kartoffeln und Ofengemdiise 45

Zart niedergegart: Spareribs / 400g

an rassiger BBQ-Sauce, serviert mit Pommes frites und Coleslaw 36
Heiss gekocht: Hausgemachte Pasta p

mit Avocadocreme, Basilikumél, getrocknete Tomaten vegm

und gebackene Kichererbsen 29

Aus den Flammen: Bomlo Heissrauch-Flammlachs
Lauwarmer Bomlo Heissrauch-Flammlachs mit Dillsenfsauce
und Sour Cream serviert mit Kartoffeln und Ofengemiise 32

Bunt gebettet: AHA-Salat

Pouletbruststreifen auf buntem Blattsalat

mit Hobelkise, Rohschinken, Ei, Kernen und Brotcrotitons

an einem Mango-Chili-Dressing 29

auch vegetarisch erhiltlich mit Gemiisekrapfen @



It's Burger Time
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OX-Burger BBQ Pulled Jackfruit @
Burger
Saftiges Rinds-Patty im
Brioche-Bun mit Coleslaw, im Brioche-Bun
Rucola und Rostzwiebeln mit Coleslaw, Rucola
an BBQ-Sauce und Rostzwiebeln
serviert mit Pommes frites serviert mit Pommes frites

sSpareribs Night*

Jeden Dienstag ab 18 Uhr

Spareribs a discrétion =

mit Coleslaw, Ofengemiise und Pommes frites,
inklusive einem kleinen Blattsalat zur Vorspeise.
Zum Abschluss ein Minidessert als Uberraschung
aus unserer Patisserie

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.
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WEINE IM OFFENAUSSCHANK

Der Begleiter in allen Situationen:
Zum leichten Salat oder dem saftigen Burger ist
ein Wein ist immer eine gute Wahl.

Weisswelin 1dl  Flasche
Exelsis blanc vdP 8.9 59

Charles Rolaz | Waadt | CH
Chasselas, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier

Sauvignon blanc Kiittigen AOC 9.2 61
Wehrlis | Aargau | CH

Pinot Grigio DOC 8.0 53
C&C s.r.]1 Chions | Venetien | IT

Roséwelin
Rosa 7-9 52

Nicola Barese | Abruzzen | IT
Montepulciano

Rotwein

Macho Man IGP 9.6 64
Casa Rojo | Tierra de Murcia | ES
Monastrell

Exelsis rouge VdP 9.4 62
Charles Rolaz | Waadt | CH
Galotta, Gamaret, Garanoir, Cabernets

Inedito IGT 8.9 59
Terre del Marchesato | Toskana | IT

Merlot, Syrah

Rioja Crianza DOCa 8.3 55

Vicente Gandia | Rioja | ES
Tempranillo



AUS DER FLASCHE

Ein wirmendes Menu, gute Gespriache und dazu eine gute Flasche
Wein: Dafiir lieben wir die kilteren Jahreszeiten! Eine gemiitliche
Schicht wird es mit unseren roten oder weissen Favoriten in Flaschen.
Welcher Tropfen zu deinem Menu passt?

Wir beraten dich gern.

WEISSWEIN

Schweiz

Sauvignon blanc Kiittigen AOC 61
Wehrlis | Aargau

Intensive Aromen von Grapefruit, griiner Paprika, Passionsfrucht, Cassis und Holunder.
Der Auftakt fdllt weich, seidig und somit filigran aus. Eine frisch-saftige Sdure stiitzt die
Aromatik und das mineralische bis zur Unendlichkeit.

Exelsis blanc VdP 59
Charles Rolaz | Waadt

Chasselas, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier

Eine komplexe aromatische Frische, gefolgt durch ein grosses Finale mit

mineralischen Noten. Langer intensiver Abgang.

Chardonnay La Dime 54
Hammel SA | Genf

Goldgelbe Robe. In der Nase zeigt sich der Wein von seiner eleganten Seite, gestiitzt

durch reife Friichte und Zitronengras. Im Gaumen entfaltet sich eine fruchtige und
gerdstete Note, mit einer runden Struktur. Viel Frische und lang anhaltender
Vanillegeschmack im Abgang.

Petite Arvine du Valais 59
Les Félines | La Torrentiere | Wallis

Schone, hellgelbe Robe. Unnachahmliche Typizitit von héchster Vornehmbheit.

Distinguiert und viril, intensiver Geschmack von Blumen und Friichten (Zitrusfriichte und
exotische Friichte). Kriftig am Gaumen begeistert Feinheit und Komplexitat,

sowie abschliessende und persénliche salzige Note.

GALANTHUS Bianco di Merlot DOC 66
Castello Di Cantone | Tessin

Die Nase hat eine reiche Palette an Empfindungen, die von Blumen iiber Gemdise bis hin

zu Vanille reichen. Im Mund ist er reichhaltig, weich und voll, mit einer ausgezeichneten
und langen geschmacklichen und olfaktorischen Bestdndigkeit.



Italien

Roero Arneis DOCG 58
Beni di Batasiolo | Piemont
Arneis

Helles Gelb. Dezenter Duft nach frischen Zitrusfriichten, griinen Birnen und Mandeln.
Frischer Auftakt im Gaumen, wunderbar rassige und lebhafte Struktur, aromatisch gepragt
von saftiger Zitrusfrucht. Im Abgang trocken, elegant und appetitanregend.

Vermentino - Bolgheri DOC 59
Tenuta Guado al Tasso | Toskana

Strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. An der Nase intensiv und geprdgt von Noten von
Zitrusfriichten, weifden Bliiten und tropischer Frucht. Am Gaumen schmackhaft und von
guter Persistenz mit einem frischen und angenehmen Zitrusaroma im Finale.

Pinot Grigio DOC 53
C&C s.r.1 Chions | Venetien

Blasses Gelb. Toll seine Limetten- und Litschiaromen sowie die Pink-Grapefruit-Note im
Finale.Im Abgang elegant und appetitanregend!

Spanien

Verdejo Simué DO 56
Vicente Gandia | Rueda

Leuchtendes Gelb mit griinlichen Reflexen. Schénes Bouquet mit Noten von Litchi, Ananas,
Mango, Banane und Pfirsich. Am Gaumen geschmeidig, schéne Balance und Siure.

ROSEWEIN

Italien

Rosa 52
Nicola Barese | Abruzzen
Montepulciano

Ausgewogene Aromatik mit Himbeer-, Melonen-, Erdbeer-Marmelade- und Rosennoten.
Stisslicher und erfrischender Abgang. Leicht und harmonisch.



ROTWEIN

Schweiz

Pinot Noir S6lskin AOC 66
Hauksson Weine | Aargau

Florales, seidenes, feingliedriges Bouquet, Himbeeren, rote Kirschen, Balsaholz, zarte
Rostaromen. Ausgewogener, kriftiger Gaumen, samtene Frucht, parfiimierte, siisse
Aromatik, feines Tannin, dichtverwobene Struktur, langer, feinherber Abgang,

siisse Riickaromen.

Pinot Noir Erlinsbach AOC 59
Wehrlis | Aargau

Intensive Himbeeraromatik gefolgt von Erdbeerkonfitiire, Karamell und Mandelnoten.
Weicher geschmeidiger Auftakt, feine Gerbstoffe und eine dezente Sdure lassen ihn zu
einem fruchtigen, harmonischen Erlebnis werden. Geradlinig bis zum fruchtigen Abgang.

Malbec «M» 66
Charles Rolaz | Waadt

Elegant, reichhaltig und komplex, besticht durch Noten von kleinen schwarzen Friichten,
Kirschen und Himbeeren mit harmonischen Tanninen. Seidig,lang anhaltender Abgang.

Humagne/Cornalin 66
Domaine de la Muraz | Sion | Wallis

Eine betont wiirzige Aromatik mit Pfeffer und Muskat sowie Aromen dunkler Beeren und
Friichte. Am Gaumen schén weich und rund mit wiirzigem Geschmack und guter Linge.

Rouge de Terre AOC 63
Domaine Jean-René Germanier | Wallis
Gamaret, Gamay, Syrah

Intensive Nase mit Noten von roten (Himbeere) und schwarzen (Kirsche) Friichten sowie
intensiven Gewiirzen (Pfeffer). Im Gaumen zeigt er sich rund, fiillig und sehr ausgewogen.
Die kriftigen Tannine sind reif, fein und gut eingebunden. Der langanhaltende Abgang
offenbart die meisterliche Struktur und macht Lust auf mehr.

NEGROMANTE Rosso del Ticino Riserva DOC 82
Castello Di Cantone | Tessin
Cabernet Franc, Merlot, Syrah

Tiefes Rubinrot mit violettfarbenen Reflexen. Feine schwarzbeerige Aromatik, untermalt
mit feinen Barriquenoten von Zeder und etwas Rauch. Im Gaumen rund, mit einem
saftigen Korper und einer feinen Tanninstruktur. Der Abgang ist fruchtig und
langanhaltend.



Osterreich

Hotter Cuvée 59
Weingut Wellanschitz | Burgenland

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Zweigelt

Feiner Duft nach schwarzen Beerenkonfit und zarte Krauterwiirze. Feine Tannine,
rotbeerige Nuancen, mittlerer Kérper und Brombeeren im Nachhall.

Italien

Montebruna - Barbera d‘Asti DOCG 61
Braida | Piemont
Barbera

Angenehm harmonisch, rund und ausgeglichen mit schéner Frucht.

Der Barbera ist ein Wein, dem die Reifung im Barrique durchaus gut bekommt.
Harmonisch eingebundene Holznoten unterstreichen die Frucht und bereichern
das Bouquet mit ihren typischen Noten.

Barolo «Camilla» DOCG 74
Bruna Grimaldi | Piemont
Nebbiolo

Intensives Granatrot. In der Nase Noten von Veilchen, Pfeffer und Himbeeren. Am Gaumen
elegant und kraftvoll mit festen Tanninen und einem lang anhaltendem Finale.

Conus Lagrein IGT 64
Alois Lageder | Stidtirol

Lagrein

Tiefes Rubin mit violetten Reflexen. Intensive, dunkelfruchtige Nase. Reife Zwetschgen,
Brombeeren, etwas Cassis. Dazu paaren sich feinwiirzige Aromen, dunkle Schokolade,
Lakritz, und auch ein Hauch blumiger Noten. Im Gaumen mit kraftigem Auftakt.

Ein kdrperreicher Wein, mit saftig-rassiger Struktur. Deutliche Prdsenz der Gerbstofte.

Wie es sich fiir einen Lagrein gehort. Die Aromen der Nase wiederholen sich, dazu leicht
erdige Tone. Langer, von der Struktur geprigter Abgang.

Ripasso Valpolicella Superiore Mastia DOC 59
C&C S.r.1| Venetien
Corvina Veronese, Rondinella

Diifte nach Beeren und Gewiirzen wie Kirsche, Pflaume, Brombeere, Erdbeere, gekochte
Frucht, Rosinen, Vanille, Zimt und Siissholz. Ausgewogenheit der Strukturelemente und
prasente sowie samtige Gerbstoffe stehen mit der Fruchtstruktur im Einklang.



Italien

Il Bruciato - Bolgheri DOC 68 | Magnum 135
Tenuta Guado al Tasso | Toskana
Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Merlot, Petit Verdot, Syrah

Dunkles, sattes Rubin. Intensive, dichte, fast explodierende Nase. Duftend nach reifen
Waldbeeren und Cassis, Mocca, warmem Rauch, dazu feine, dezente Kokos-, Vanille- und
Rostnoten. Ein grosser, mundfiillender und aromatischer Wein mit viel Schmelz und einer
kernigen Textur. Der Abgang ist lang und ausgepragt aromatisch.

Emilio Primo Bolgheri Rosso DOC 68
Terre del Marchesato | Toskana
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

Rubinrote Farbe. Elegante und komplexe Nase mit Aromen von Veilchen, Johannisbeere,
Stissholz, Anis und schwarzem Pfeffer. Am Gaumen grosse Harmonie sowie Weichheit und
Eleganz seiner langanhaltenden Tannine. Ein fruchtiger, ausgewogener Wein und dennoch
mit starker Personlichkeit. Zwolfmonatige Reifung in Eichenfdssern, die den Charakter
dieses Weins zur Vollendung bringt. Danach folgt die lange Endreifung in Flaschen.

Sor Ugo - Bolgheri Superiore DOC 82
Aia Vecchia | Toskana
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Komplexitdt, Nachhaltigkeit und Harmonie, so lautet das Fazit. Vielschichtiges und inten-
sives Bouquet in der Nase. Es offenbaren sich Fruchtaromen (Cassis, Brombeere, Pflaume),
Ausbaunoten, die an Karamell, Toastbrot, Tabak und Leder erinnern. Im Gaumen fruchtige
Struktur auf die kraftige, aber reife Gerbstoffe treffen. Es ist selten, dass sich eine klassische
Struktur ausgewogen mit einer kdrperreichen Textur im Finale vereint und nachhaltig,
gradlinig und konsequent den Sinneseindruck der Nase und des Gaumens wiederspiegelt.

Marchese Antinori - Chianti classico Riserva DOCG 76
Tenuta Tignanello | Toskana
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Sattes Rubin mit purpurroten Reflexen. Intensive Nase. Kleine, schwarze Beeren, etwas
Cassis, «Mon Chérin, verfiithrerische Rdstnoten. Dicht und vielschichtig. Im Gaumen kraf-
tig, gehaltvoll und klar strukturiert. Wiederum viel schwarze Frucht, edles Holz, Kaffee und
schwarze Schokolade. Ein dicht gewobenes Tanningeriist und eine saftige Siure geben dem
Wein viel Kraft und Lange. Im Abgang anhaltend aromatisch und sehr harmonisch.

Torcicoda - Salento IGT 59
Tormaresco | Apulien

Primitivo

Dunkles Kirschrot. In der Nase ein delikates, vielschichtiges Bouquet von roten Beeren, voll-
reifen Pflaumen, getrockneten Feigen. Unterlegt von feinen Réstaromen, dazu Noten nach
Mandeln und Lakritze. Saftig im Gaumen. Feine, warme Wiirznuancen und dunkelbeerige
Frucht. Geschmeidige, aber doch spiirbare Tannine von guter Qualitit, die sich gepaart mit
warmfruchtigen Aromen in den anhaltend und schén nachwirkenden Abgang ziehen.



Italien

Cumaro - Conero Riserva DOCG 68
Umani Ronchi | Marche
Montepulciano

In der Nase intensiv, vielschichtig und wohlig duftend. Es zeigen sich Aromen von dunk-
len Beeren, Nelken, etwas Lebkuchengewtiirz und Schwarzbrot sowie feine Réstnoten. Im
Gaumen sehr komplex und traubensortentypisch saftig strukturiert. Mit feingeschliffenen,
Riickgrat gebenden Tanninen. Die Gaumenaromatik birgt eine warme Wiirze, Zedernholz,
schwarze Kirschen und Pflaumen in sich. Im Abgang vielschichtig, kernig und lang.

Cygnus DOC 59
Tenuta Regaleali | Tasca | Sizilien
Nero d'Avola, Cabernet Sauvignon

In der Nase ein feiner, verfithrerischer, siiss-wiirziger Duft nach Himbeeren, Brombeeren,
Kirschen, Vanille, etwas Tabak, Mon Chéri; der Gaumen prasentiert sich kraftig, mit viel
Schmelz und prasenten, aber feingeschliffenen Tanninen. Die Sdure wirkt unterstiitzend
und ist gut eingebunden. Mundfiillend, wiirzig mit langem, aromatischem Nachhall.

Barrua - Isola dei Nuraghi IGT 72
Agricola Punica | Sardinien
Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot

Intensives Purpurrot mit violetten Reflexen. In der Nase facettenreich und dicht. Mit
siisslichen, dunklen Friichten, edlen Réstnoten, feiner Krauterwiirze und etwas Tabak.
Im Gaumen komplex. Ein kréftiger Korper mit stoffigen, prasenten Tanninen und einer
spielerischen Sdure. Aromen von Brombeeren, etwas Zedernholz, dunkler Schokolade,
Bergamotte und Eukalyptus. Herrlich lang und geschmeidig das Finale.

Spanien

Tintafina DO 72 [ Magnum 137
Casa Rojo | Ribera del Duero
Tempranillo

Aromen von Brombeerkompott und schwarzen Friichten mit einem Hauch von
aromatischen Krdutern wie Thymian und Salbei. Eingehiillt in Ténen von Gewdiirzen und
gerdstetem Brot von seiner Reifung in franzdsischen Fiassern. Am Gaumen sehr kraftvoll,
strukturiert, elegant und sehr lang. Die Reife der schwarzen Frucht ldsst ihre Nuancen
unseren Mund mit Noten von Kompott und gebackenem Geback umbhdillen.
Strukturiertes und langes Finale. Der Wein macht Lust auf mehr.

Negre de Negres DOQ 74
Clos del Portal | Priorat

Carifiena, Garnacha, Syrah

Raffiniertes Bouquet mit wohlduftenden Aromen von Wacholder, Heidelbeeren,

Rosmarin, Lakritze, dahinter subtile Toastaromen. Am Gaumen saftig, vollmundig,

schon strukturiert, mit guter Frische, himmlisch schmelziger Textur und mit weichen,
gutintegrierten Tanninen.



Spanien

Seleccion Especial VAT 78
Abadia Retuerta | Castillay Len
Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo

Reife Beeren- und Fruchtaromen, Gewiirze, Unterholz und dezente RGstaromen, Tabak,
Rauch und Leder in der Nase. Am Gaumen samtig, weich und trotzdem fruchtig.
Tiefgriindig prdsentiert sich diese Seleccién Especial, die auf eindriickliche Weise

das Terroir zum Ausdruck bringt.

Rivola vdT 56
Bodegas Rivola | Castillay Leén

Cabernet Sauvignon, Tempranillo

Rote Beeren, Zwetschgen, Pflaumen, Gewdirze (Vanille, Zimt) und eine Prise Ausbauaro-
matik (Karamell, Toast) in der Nase. Der Auftakt im Gaumen ist intensiv, krdftig und zeigt
das Potenzial dieses dusserst gelungenen Roten, der viele Aspekte zu vereinen weiss. Sein
Fruchtauftritt, die reifen Gerbstoffe und die samtige Textur hinterlassen einen ausgewoge-
nen, zugdnglichen Sinneseindruck im Finale.

Macho Man IGP 64
Casa Rojo | Tierra de Murcia
Monastrell

Aromen von reifen Waldbeeren, Pflaumen und Kirschen, dazu leicht balsamische Noten
und eine Spur Kakao. Am Gaumen dusserst seidig, mit sehr runden Tanninen. Fleischig und
angenehm, mit der perfekten Menge an Séure, die fiir eine gewisse Frische sorgt.

Macho Man BLACK EDITION 76
Casa Rojo | Tierra de Murcia
90% Monastrell, 6% Syrah und 4% Petit Verdot

In der Nase ein wahres Aromenspektakel aus reifen schwarzen Beeren, edler Lakritze,
dunkler Schokolade, orientalischen Gewdirzen und feinen Réstaromen. Am Gaumen zeigt
er sich volumings, samtig und beeindruckend strukturiert — mit reifen Tanninen, frischer
Sdure und einem Abgang, der schier nicht enden will. Limitiert auf 12‘000 Fl. weltweit.

VERAN Finca Biniagual DO 68
Bodega Biniagual | Mallorca

Cabernet Sauvignon, Manto Negro, Syrah

Tiefdunkles Rubinrot. In der Nase begeistert der VERAN Finca Biniagual mit einem
intensiven Bouquet von wiirzigen Aromen, Nelken, Vanille, frischen Pflanzen, Eukalyptus,
Kokos und Johannisbeeren. Am Gaumen wirkt der VERAN Finca Biniagual ausgeglichen,
mit prasenten und gut eingebundenen Tanninen.



Frankreich

Les Forots AOC 59
Jean-Luc Colombo | Cotes du Rhéne
Grenache, Syrah

In der Nase haben wir das wunderbare Aroma von frischem, weissen Pfefter, das fiir den Sy-
rah der Rhone so typisch ist. Dominiert in der Nase noch der Syrah, so hat das Mundgefiihl
eine wunderbare Balance zwischen den roten Beeren, die klassisch fiir Grenache sind, und
der Kraft des Syrahs. Die Tannine sind reif und wunderbar in den Wein eingebunden.

Portugal

Vinhas Improvaveis Reserva DOC 68
Raul Riba DAve | Duoro
Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional

In der Nase zeigt der Wein Noten von dunklen Beeren und Veilchen. Am Gaumen

zeigt er sich sehr konzentriert und vollmundig, mit guter Struktur und reifen Tanninen
und Aromen von dunklen Friichten, Cassis und Pflaumen, sowie dezente Vanillenoten.
Langer und saftiger Abgang.

Coelheira Private Collection 58
Casal da Coelheiras | Tejo
Alicante Bouschet, Touriga Nacional

Noten von Rinde, trockenem Gras und reifen Friichten. Aromatischer Uberschwang
und ein grosses Mundvolumen mit sehr ausgewogenen Tanninen.
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